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RACA DE PORCO BISARQ )

MESTRES
‘DO LEITAO
BISARO

# Texto Maria Jodo Alexandre
Fotos Fernando Pigarra

O dentista Paulo Malo

e 0 seu irmido, Manuel Pedro,
criam porcos de raga bisara

na quinta da familia. .

Os restaurantes da Bairrada

e as comunidades portuguesas
14 fora sdo os seus principais
clientes

seu pai esteve sempre ligado
4 agropecudria. Em Africa era
proprietdrio de minas de cobre,
cagador profissional e criava gado.
Paulo e Manuel Pedro Malo cres-
ceram neste ambiente com uma
forte ligagdo & terra. “Quando
regressdmos a Portugal, fomos paraa quin-
ta em Coimbra, adquirida pelo meu pai, e
onde tinhamos alguns familiares”, relem-
bram. E nessa quinta perto de Coimbra, em
Tenttigal, que hoje 0s irmios criam leit6es
desta raca autéctone em vias de extingdo. “A
quinta tem cerca de 60 hectares, nio sendo
uma drea que possa competir com grandes
exploragdes”, esclarece o médico dentista,
reconhecido recentemente pela sua técnica
inovadora na drea da saide. Como estdo per-
to da Bairrada, uma regido com tradigio em
leitdo assado, comegaram a aperceber-
-se dos problemas que a raa de porco bisaro
atravessava. Foi ai que se fez luz e decidiram
seguir as pisadas do pai na criagiio de ani-
mais. A estratégia estava montada: passa-
riam a vender leitdo para os restaurantes de
“Leitdo da Bairrada” como produto gourmet,
por ser raro e ter um sabor \inico (¢ uma
carne “entremeada”, como a carne de porco
preto).

“Toda, a nossa produ-
¢cao é vendida, temos
mercado para crescer”
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Mais trés costelas do que o normal

O que tem de tdo especial este porco? O téc-
nico Pedro Fernandes, da Associag@io Nacio-
nal de Criadores de Sufnos de Raga Bisara,

explica: “Os suinos de raga bisara sio animais

grandes, chegando a atingir 1 metro de altura
e 1,8 m da nuca i raiz da cauda. O perfil dor-

so-lombar € convexo e as orelhas sio grandes

e pendentes.” Um dos aspetos mais curiosos,
que acordam o humor em cada um de ndés,

* mesmo de alguns vegetarianos, € o facto de
cada animal, quando transformado, poder
render mais carne do que o normal noutras
ragas. Dados confirmados pelo empresdrio
agricola, presidente do MALO Group: “Esta
raga € mais rica em carne do que gordura,
tem mais trés costelas do que o normal e é
esguia e comprida.” Antes do arranque, os
empresdrios falaram com todos os assadores
da zona, para saber qual era o porco que dava
melhor leitdo assado.

A resposta foi uninime: a carne de bisaro €,
de facto, mais tenra e saborosa do que a do
leitdo comum. A essa data, final da déca-

da de 80, s6 existiam pequenas exploragdes
de cinco e seis animais. *Acreditdmos que
existia mercado para este produto, o que se
confirma”, diz Paulo Malo quando nos rece-
beu na Quinta das Lapas. Sempre em viagem,
desdobra-se pelas vdrias dreas de negécio.
Mas o brilho no olhar ndo esconde o gosto
em poder manter a existéncia de uma raca
nacional e, mais ainda, de a apurar.

Ao ar livre comem abéboras e curgetes
Junto ao primeiro trator do seu pai, enferru-
jado pelo tempo, e que planeiam recuperar,
Manuel Pedro Malo refere as condigdes de
sucesso: “Os animais vivem ao ar livre, sdo
criados em ambiente natural, sem esta-
rem circunscritos a um espago limitado,
como geralmente acontece nesta ativida-
de. 3o, por isso, mais sauddveis (com nivel
de medicac@io muito inferior ao normal, s6
tomam ferro) e tém uma alimentacdo equi-
librada.” Um leitdo naquela quinta come,
além de ragdo a base de cereais, abdborass,
curgetes, pepinos e frutas. E simples: tudo o
que as cadeias de grande distribuigdo j4 ndo
vendem, por estar maduro de mais ou nio
conforme as especificagdes, é comprado para
alimentar estes porcos felizes - pelo menos
antes do més e meio, quando ainda nio sen-
tiram o cheiro do terror das cdmaras onde
serdo abatidos - sem dor, garantem.

Como os animais ndo estdo confinados a
espacos fechados e, por isso, precisam de
mais alimento, tém custos altos, explicam.
Por outro lado, esta raga tem menos crias,
também por viver ao ar livre. Sio menos oito
leitdes por ano, “o que é bastante”, apon-
tam de imediato. Ao que parece, este facto
“representa menos 20% de produgdo do
que o normal, comparativamente as outras
ragas”. Apesar de o produto chegar mais

caro ao cliente - restaurantes, particulares

e eventos -, é-lhe reconhecida qualida-

de gourmet, Tanto no Pais, onde fica 96%

da producéo, como além-mar, em algumas
comunidades portuguesas, que absorvem 4%
do volume de negécios.

O ciclo de produgfo € muito completo, expli-
ca Manuel Pedro, que gere a exploracio no
terreno: “Fazemos criagdo e comercializamos
o leitdo vivo, em carcaga (morto) e assado,
Também criamos vacas, e brevemente vamos
colocar no mercado carne marinhoa.”
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Visiio de futuro

“No tiltimo ano aumentdmos a produgdo em
20%. Num futuro breve esperamos duplicar o
valor”, resume o médico, que vai com alguma
regularidade As Quintas das Lapas, embora
seja a familia a responsdvel, sobretudo o seu
irmao, Manuel Pedro. *Hoje nfio existem pai-
ses ou locais distantes”, considera. “Coimbra
€ tio perto e estamos sempre em contacto
facilmente; o problema € que passo pouco
tempo em Portugal.” A Quinta de Catralvos
(Malo Tojo), em Palmela, onde sdo produzidos
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Com mais trés costelas do que o normal,
esta, carne é a preferido nos restaurantes
da Mealhada

os vinhos Malo, leva alguns dos empresdrios,
médicos e pacientes estrangeiros de visitaa
Portugal.

Na vinicultura, o Grupo langou uma marca
nova, em parceria com a Sociedade Central

de Cervejas, de vinho a pressio, com o nome
“vinhdcopo”, disponivel nas variantes Tinto,
Rosé e Branco. A Sociedade Central de Cervejas
vai ainda comercializar e distribuir em exclusi-
vo os vinhos engarrafados malored, malorosé e
malowhite - vinho regional da Regidio de Setii-
bal. A produgio de enchidos de carne de bisaro

niio estd fora dos planos, mas adverte que “sdo
somente um aproveitamento e rentabilizagio
do negdcio do porco bisaro com mais um pro-
duto de qualidade e muito apreciado”. O futu-
ro é ver crescer qualquer dos negdcios, que sdo
geridos com punho técnico e comercial. Deixa
um conselho a potenciais empresdrios agrico-
las que queiram entrar no negécio desta raga:
niio descurar o lado comercial. “Diria que 50%
deve ser o projeto comercializagio”, remata
Paulo Malo, um apaixonado por esta raga, des-
cendente do javali.
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RAGA DE PORCO almo)

NUMEROS_
A PRODUCAO
DE LEITOES EM JUNHO

Partos: 66.

Leitdes nascidos: 560 (vivos); 43 (mortos).
Média de nascimentos por porca: 8,48 (vivos);
0,65 (mortos).

Leitdes vendidos: 361. :

Cobricbes (método n:l:.nl)-hh-ln. 27.
Inseminacdes efetuadas: 33.

Leitdes desmamados: 58 (final de Maio).
Fonte: Malo Mixed Farming,

DADOS DA _
EXPLORACAO
QUINTA DAS LAPAS
TENTUGAL)

da exploragiio de porco hisaro:

60 hectares,

Fémeas reprodutoras: 280 (previsao de 400 a

curto prazo).

Volume de vendas: 168 mil euros (2009)s

Mercado interno: 96%. :
4% (para as comunidades portu-

guesas no estrangeiro).

INOVACOES DA RACA

Os empresarios |4 estdo a entrar na drea da
inseminacao e contam ter mesma um labo-
rat6rio dentro da propriedade. Desta forma
poder3o controlar os nascimentos, permitindo
que nas¢am mais leitdes. Ao inseminar uma
fémea est-se a controlar a gestacao e a evitar
abortos naturais. Por outro lado, diz em torn de
curiosidade, "a inseminagdo vern homogeneizar
os leitdes, deixando de existir uns mais fracos
do que outros”.

0 QUE O LEITAQ TEM?
A RACA SUINA BISARA
TEM ALGUMAS
PARTICULARIDADES

Cabega: grossa e de perfil concavo. Focinho
concavo e comprido. Boca grande. Orelhas lar-
gas, longas e pendentes, atingindo por vezes o
terco inferior do focinho.

Pescogo: comprido e regularmente musculado.
Tronco: alto, alongado, achatado e pouco
profundo, com costelas compridas e pouco
arqueadas. s
Variedade da raca (tipo de pelagem): Galega,
Bm;éa e Molarinhos (j& ndo existem exempla-
res

Fonte: Assotiacdo Nacional de Criadores de Sul-
nos de Raga Bisara,
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Paulo Malo, presidente

do Malo Group O conhecido
médico dentista recebeu-nos na sua propriedade
em Tentiigal, onde cria porcos da raga em extingio
bisaro para vender aos restaurantes de leitao
assado
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Paulo Malo cria raca
em eximcao




